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ТОВ «Імперія жирів» - український виробник продуктів
харчування, який спеціалізується на виробництві
високоякісних маргаринів.
Більше, ніж за 7 років існування, компанії «Імперія жирів» вдалося
отримати вітчизняне визнання як виробника високоякісних, корисних і
безпечних продуктів харчування і завоювати репутацію відповідального і
надійного партнера.
Підприємство засноване в 2007 році. Тут виробляється широкий
асортимент якісної та ексклюзивної за своєю рецептурою продукції. Зараз
в компанії працює більше 120 висококваліфікованих фахівців у галузі
виробництва, логістики, продажів і фінансів. Тут приймаються важливі
маркетингові рішення і координується виконання планів розвитку на
українському та зарубіжному ринку.
В арсеналі підприємства є 2 основні торгові марки: «Maselko» і «Лорен».
Під цими торговими марками компанія виготовляє:
■ 4 види споживчих маргаринів
■ 3 види кулінарних маргаринів
■ 8 видів професійних маргаринів для промисловості
3
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БІЛЬШЕ 120 ПРАЦІВНИКІВ
ВИРОБНИЦТВО
ПРОДУКЦІЇ
БІЛЬШЕ 4000 ТОНН НА МІСЯЦЬ
З моменту свого заснування основним
принципом
компанії
був
постійний
розвиток та найвища якість продукції.
Результатом
інноваційного
розвитку,
вдосконалення
виробничих
процесів,
розробки нових видів продукції, а також
використання передових технологій та
високоякісної сировини є продукція
високої якості за доступними цінами.
1
ЛІНІЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА
М’ЯКИХ МАРГАРИНІВ
1 ЛІНІЯ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА
ПРОФЕСІЙНИХ МАРГАРИНІВ
2 ЛІНІЇ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА
КУЛІНАРНИХ МАРГАРИНІВ
4
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Наше виробництво - це системний підхід контролю якості
продукції, що виготовляється на всіх етапах виробництва, який
дозволяє надати споживачеві виключно корисну та смачну
продукцію.
Наші конкурентні переваги:
• Якість - ми пропонуємо нашим споживачам тільки високоякісні,
оригінальні за своєю рецептурою та смачні продукти .
• Натуральність - при виробництві ми використовуємо тільки
натуральну сировину, що повністю відповідає тенденціям
споживчого попиту на здоровий спосіб життя і здорове
натуральне харчування .
• Цінова політика - ми беремо до уваги темпи зростання споживчого
кошика, тому наша продукція з кращою ціновою пропозицією для
споживачів з середнім і нижче середнього доходом, що піклуються
про здоров'я сім'ї та сімейний бюджет .
Власні ексклюзивні рецептури, примножені на сучасні і
вдосконалені до вимог бізнесу і конкурентного середовища
технології - ось складові, які дозволяють ТОВ «Імперія жирів»
займати міцні позиції на ринку продовольчих товарів.
5
© Імперія жирів 2015
Успіх компанії залежить від рівня довіри споживачів до її брендів, а також від конкурентних можливостей
продуктів, що нею виготовляються та послуг, що надаються. Сьогодні, в умовах постійного зростання
пропозиції, довіра споживача і його перевага при виборі, досягаються тільки за умови високих стандартів
безпеки, відповідності та якості виготовленої продукції.
Система менеджменту якості ТОВ «Імперія жирів» включає вимоги з безпеки харчових продуктів та їх харчового
регулювання. Вона також визначає політику з якості, яку щодня кожен співробітник перетворює на високі
стандарти якості на своєму робочому місці. Основними принципами політики є завоювання довіри і лояльності
споживача, гарантія безпеки та відповідності вимогам і залучення всіх до забезпечення якості.
Запорукою ефективного функціонування системи є ретельний аналіз ризиків на всіх етапах та застосування заходів
управління потенційними ризиками з метою запобігання, уникнення або зменшення небезпек), що в свою чергу
допомагає мінімізувати невідповідності за якістю, кризи та відгуки продукції.
6
© Імперія жирів 2015
ОСОБЛИВИЙ СМАК
 в різноманітності рецептур і поєднанні
інгредієнтів.
КОРИСНІ РЕЧОВИНИ
 вітаміни: A, D, E, β-каротин та інші корисні
речовини.
ЕКОЛОГІЧНА
УПАКОВКА КУЛІНАРНИХ
МАРГАРИНІВ
 близькість упаковки (стосовно хімічного
складу) до яєчної шкарлупи, здатність до
саморозкладання, в тому числі і під дією
ультрафіолетового проміння, а також
безпека
для
здоров’я
людей
і
навколишнього середовища;
 забезпечує
довготривале
зберігання
продукту;
 можна використовувати при нагріванні у
мікрохвильових печах.
ЗРУЧНІСТЬ У ВИКОРИСТАННІ
 різноманітність фасування за об'ємом забезпечує зручність вибору;
 Маргарини розподілені на «кулінарні» - для
приготування і «бутербродні» - для
вживання.
7
СТАБІЛЬНА ЯКІСТЬ

якісний
контроль
сировини
та
дотримання санітарно-гігієнічних норм;

сучасне
обладнання
та
сучасна
технологія
виробництва
забезпечує
кінцевому продукту відмінну якість;

дозволяє зберегти природні властивості
та харчову цінність;
ДОСТУПНА ЦІНА

ідеальне співвідношення середньої ціни і
високої
якості
орієнтоване
на
економного споживача.
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МАРГАРИНИ БУТЕРБРОДНІ
9
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МАРГАРИНИ БУТЕРБРОДНІ:
маргарин м’який низькокалорійний «Ніжний 25%»
Калорійність: 227 ккал/100 г
Упаковка: пластиковий стаканчик
Вага: 480 г та 245 г
Створений для всієї сім'ї, ідеально підходить для тих,
хто хоче завжди залишатись у формі. Його легка
рослинна рецептура сприяє зниженню рівня
холестерину в крові, покращує функціонування
серцево-судинних
систем.
Маргарин
м’який
«НІЖНИЙ» – це оптимальне співвідношення ціни та
якості.
10
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МАРГАРИНИ БУТЕРБРОДНІ:
маргарин м’який низькокалорійний «Фірмовий 50%»
Калорійність: 451 ккал/100 г
Упаковка: пластиковий стаканчик
Вага: 480 г та 245 г
Незамінний до сніданку. Завдяки приємному
вершковому смаку та аромату ідеально
підходить для гарнірів та бутербродів. Нова
вдосконалена рецептура забезпечує відмінну
якість та універсальність використання за
Вашим смаком.
11
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МАРГАРИНИ БУТЕРБРОДНІ:
маргарин м’який низькокалорійний «Бутербродний 40%»
Калорійність: 360 ккал/100 г
Упаковка: пластиковий стаканчик
Вага: 950 г, 480 г та 245 г
12
Нам усім знайомі відчуття, коли ми намагаємось
приготувати ранковий бутерброд, діставши з
холодильника затверділе вершкове масло. Маргарин
м’який «БУТЕРБРОДНИЙ» ніколи не дозволить Вам
розпочати день з розчарування. Адже його високі
пластичні властивості навіть в охолодженому стані
дозволяють легко користуватись продуктом просто з
холодильника. Він ідеально поєднується зі смаком
свіжого хліба, а збагачена морською сіллю рецептура
забезпечить
організм
денною
нормою
йоду,
необхідних мінералів та речовин.
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МАРГАРИНИ БУТЕРБРОДНІ:
маргарин м’який середньокалорійний «Європейський 70%»
Калорійність: 631 ккал/100 г
Упаковка: пластиковий стаканчик
Вага: 480 г
Неперевершений для смаження: дозволяє готувати
при вищій температурі без підгоряння, диму та
бризок, не вбирається продуктом, забезпечуючи
хрустку скоринку. Завдяки високій жирності чудово
підходить для випічки, смаження, гарнірів та
бутербродів, додаючи їм приємного аромату. Наявність
у продукті жиророзчинних вітамінів А, Е сприяє
покращенню пам'яті та зору.
13
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МАРГАРИНИ КУЛІНАРНІ
14
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МАРГАРИНИ КУЛІНАРНІ:
маргарин столовий «Десертний особливий 40%»
Калорійність: 360 ккал/100 г
Упаковка: еколін, фольга
Вага: 250 г
15
Низькокалорійний маргарин, призначений для
приготування десертів у домашніх умовах. Однаково
чудовий для домашньої випічки й приготування
ніжних кремів. Легко аерується при збиванні та
тримає форму.
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МАРГАРИНИ КУЛІНАРНІ:
маргарин столовий «Вершковий класичний 60%»
Калорійність: 542 ккал/100 г
Упаковка: еколін
Вага: 250 г
Упаковка: фольга
Вага: 250 г та 400 г
16
Рекомендований для широкого застосування в
кулінарії, зокрема, випічки пісочного печива, тортів та
тістечок. Завдяки вмісту натуральних сухих вершків
має приємний аромат й чудово підходить у якості
заправки для картоплі, круп, макаронів, овочів та
інших страв.
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МАРГАРИНИ КУЛІНАРНІ:
маргарин столовий «Сонячний 72%»
Калорійність: 649 ккал/100 г
Упаковка: еколін
Вага: 250 г
Рекомендований для широкого застосування в
кулінарії, зокрема, випічки пісочного печива, тортів та
тістечок. Завдяки вмісту натуральних сухих вершків
має приємний аромат й чудово підходить у якості
заправки для картоплі, круп, макаронів, овочів та
інших страв.
17
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МАРГАРИН М’ЯКИЙ КОНДИТЕРСЬКИЙ «ПРЕМІУМ»
Калорійність:
739 ккал/100 г
Температура плавлення:
25-36◦С
Тара:
гофро-ящик
Вага: 20 кг
Спеціалізований професійний маргарин, розроблений із
врахуванням вимог до виготовлення оздоблювальних
напівфабрикатів. При розробці власних рецептур маргарин
рекомендується для повної заміни вершкового масла в
базових кремах. Даний продукт використовується при
виготовленні начинок і прошарків тортів, рулетів і тістечок,
суфле для тортів, а також кремових прикрас. Рекомендуємо
застосувати для виготовлення високоякісного пісочного
печива
різних видів та інших кондитерських виробів.
18
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МАРГАРИН М’ЯКИЙ КОНДИТЕРСЬКИЙ «ПРЕМІУМ»
ПЕРЕВАГИ У ЗАСТОСУВАННІ
• завдяки
•
тривалі
терміни
придатності
готового
напівфабрикату (до 120 годин);
• відсутність сезонних коливань по температурі
плавлення і твердості;
• не потребує змін в технологічних схемах та
обладнанні,
дозволяє
створювати
кремовий
напівфабрикат, який фактично не відрізняється за
органолептичними та фізико-хімічними показниками
від базових кремів, виготовлених на вершковому
маслі;
• при виготовленні кремового напівфабрикату
приймає більшу кількість цукрового сиропу (на 25%),
ніж вершкове масло;
• рівномірно з’єднується з какао-порошком і
харчовими барвниками;
• має високі каркасоутворюючі властивості, що
забезпечують формостійкість прошарованих виробів;
• за бажанням клієнта може бути вироблений білого
кольору і з ароматом за вибором;
19
оптимальному вмісту тригліцеридів
жирової основи наш маргарин має відмінні
органолептичні властивості, забезпечує швидку
збиваємість крему, високе водопоглинання,
хорошу сумісність з різними інгредієнтами;
• за рахунок підвищеного ступеню збивання
об'єднує в собі властивості маргарину для
випічки та марга- рину для кремів, може
застосовуватися для виготовлення кексів,
бісквітів, високоякісного пісочного печива різних
видів, покращує структуру, збільшує об’єм
готових
напівфабрикатів,
уповільнює
їх
черствіння
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МАРГАРИН М’ЯКИЙ «МОЛОЧНИЙ ЕКСТРА»
Калорійність:
739 ккал/100 г
Температура плавлення:
25-36◦С
Тара:
гофро-ящик
Вага: 20 кг
З приємним масляно-молочним смаком, призначений для
приготування борошняних, кондитерських, хлібобулочних
виробів в промисловому виробництві та кулінарії. Маргарин
універсальний та специфічно призначений для виготовлення
пісочного печива відсадних сортів, кексів, пісочних
напівфабрикатів і кондитеських виробів; має стабільний і
високий коефіцієнт збивання, за рахунок чого збульшує об’єм
готових
виробів,
надає
їх
структурі
однорідність,
розсипчастість,
золотистий колір і ніжний смак.
20
© Імперія жирів 2015
МАРГАРИН М’ЯКИЙ КОНДИТЕРСЬКИЙ «ПРЕМІУМ»
ПЕРЕВАГИ У ЗАСТОСУВАННІ
• збільшення
• не містить пальмової олії;
• висока збиваємість з цукром у порівнянні з
аналогами;
• процес формування виробів істотно полегшується;
• сприяє утворенню прекрасної рівномірної
пористості та отримання розсипчастої структури в
готовому виробі;
• високі органолептичні характеристики готового
виробу, який довго не черствіє;
• використання маргарину дозволяє значно
скоротити час випікання;
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рентабельності при використанні
маргарину ЛОРЕН «Молочний» відбувається за
рахунок
зменшення
кількості
маргарину,
введення в рецептуру води і додаткової кількості
борошна, як більш дешевої сировини, що дає
додатковий вихід по масі. Дані корегування
рецептури дозволяють максимально зберегти
смакові та ароматичні показники та не
погіршують органолептичні характеристики
готових виробів, завдяки ізоляції вологи та
інших летючих компонентів при випічці.
Маргарин ЛОРЕН «Молочний» гарантує високу якість
готових виробів, оптимальну технологічність
виробництва та можливість здешевлення рецептур,
при збереженні якості. Грамотне використання
високоякісних рослинних жирів і рафінованої
дезодорованої олії та їх композицій дозволило
отримати корисну продукцію, відповідну сучасним
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уявленням про здорове харчування.
МАРГАРИН М’ЯКИЙ «CОНЯЧНИЙ ЕКСТРА»
Калорійність:
649 ккал/100 г
Температура плавлення:
25-36◦С
Тара:
гофро-ящик
Вага: 20 кг
З приємним вершковим смаком має широкий спектр
використання – є універсальним в хлібопекарській,
кондитерській промисловості, в мережі ресторанного
господарства
та
домашній
кулінарії.
Маргарин
спеціалізований, тому рекомендується його використовувати
для виготовлення пісочного печива різних видів, пісочних
напівфабрикатів, тістечок.
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МАРГАРИН М’ЯКИЙ «CОНЯЧНИЙ ЕКСТРА»
ПЕРЕВАГИ У ЗАСТОСУВАННІ
• має високий ступінь аерації, чудову реакцію з цукром при
збитті, що обумовлює високі органолептичні властивості,
забезпечує збільшення об’єму, додатковий вихід по масі,
розсипчастість готових пісочних виробів;
• можливість введення додаткової кількості води і борошна, що
дає змогу здешевлення рецептур;
•
зменшення
або
виведення
з
рецептури
яйцепродуктів;
• оптимальна технологічність виробництва;
• при виготовленні кондитерських виробів на основі
маргарину
«Сонячний
Екстра»
не
потрібне
спеціалізоване обладнання.
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МАРГАРИН ДЛЯ ЛИСТКОВОГО ТІСТА 72%
Калорійність:
649 ккал/100 г
Температура плавлення:
34-44°С
Тара:
гофро-ящик
Вага: 20 кг
Використовується для листкування при виготовленні
дріжджового то бездріжджового тіста, для автоматичної
подачі маргарину на листкування при виготовленні
листкових виробів (в т.ч. заморожених), для листкування та
виготовленні круасанів і дріжджових виробів з великою
кількістю шарів, для листкування і приготівання ничинки в
листковому печиві.
24
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МАРГАРИН ДЛЯ ЛИСТКОВОГО ТІСТА 72%
ПЕРЕВАГИ У ЗАСТОСУВАННІ
• маргарини зручні при розкатці шарів,
•
володіють
необхідними
властивостями
пластичності
в
широкому діапазоні робочих рецептур
та непоглинаємості шарами тіста
• оптимізує співвідношення між
шарами жиру і тіста, що дозволяє
отримати високоякісну продукцію, у
відмінності від рецептур на основі
неспеціалізованих жирів;
• не потребують змішування з
борошном; • потребують незначної
кількості борошна при розкатці;
• маргарини високопластичні, не
витікають
при
розкатці,
при
підвищеній температурі розстойки
(дріжджове
тісто),
залишаються
пластичними при охолоджені між
етапами розкатки;
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зменшують ефект крошливості в
готовому виробі та надають приємний
натуральний масляно-вершковий смак
і аромат, золотистий колір;
• дозволяє отримати високоякісні
листкові вироби, які при випічці дають
високий підйом і чітко виражені тонкі
шари, одночасно знизивши витрати;
• при виробництві листкового печива
маргарини забезпечують рівномірність
розподілу та незакарамелізованість
цукрів начинки, чітке збереження
форми виробів;
• виконуючи функцію розділяючої
плівки-бар’єра,
маргарини
не
дозволяють злипатися шарам тіста на
протязі всього процесу багатократного
листування та розкатки.
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45400, Україна, Волинська обл., м.
Нововолинськ, вул. Нововолинська, 60
тел/факс.: +38 (03344) 4-33-08,
тел. комерц. служба: +38 (067) 332-24-79
[email protected] ,
www.maselko.com.ua
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